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BODEGA TORRE SAN MILLAN

RIA ALANE SA

TORRE SAN MILLAN nace del esfuerzo de la Familia Martinez; cons-
truida a semejanza de los edificios del entorno y dotada de un com-
pleto equipo de vendimia. El nombre de sus vinos “GORREBUSTO”
es un homenaje al pueblo que les ve nacer y es como se denominaba
la localidad ya en el siglo XII.

Al igual que sus antepasados, la familia recoge manualmente las uvas,
intentando unir la viticultura tradicional con la vinicultura moderna y na-
tural, siendo fruto de todo este esfuerzo sus vinos GORREBUSTO.

TORRE SAN MILLAN tiene un caracter estrictamente familiar, sus vine-
dos estan situados en diferentes pagos de la Rioja Alavesa, entre el rio
Ebro y la Sierra de Cantabria. Pertenecen a la familia desde hace gene-
raciones.

La Familia cuida personalmente estos vinedos, esto facilita el tratamien-
to (siempre respetuoso con el medio ambiente) y su interpretacion indi-
vidualizada para conseguir las calidades mas altas de sus uvas; materia
prima de sus vinos GORREBUSTO.

TORRE SAN MILLAN consta de tres plantas. Un primer nivel destina-
do a la recepcion y elaboracién de la uva, dotado de tolva, despalilla-
dora, depdsitos de acero inoxidable con control de temperatura. Esto
facilita la evolucion de los caldos desde su primera fermentacion hasta
su almacenamiento. En esta planta se encuentra la linea de embotella-
do, donde se viste a nuestros vinos.

Un segundo nivel subterraneo, de piedra, acoge y dota al botellero y a
las barricas (roble francés y americano) de la calma y el silencio necesa-
rios para que el vino envejezca a su ritmo.
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GORREBUSTO JOVEN

WVARIEDADES Tempranillo 90%, Mazuelo 5%, Viura 5%.

ELABORACION: Despalillado, 7 dias de fermentacion

mas 5 dias de maceracion con control de temperatura,

CATA: Rojo picota de intensidad media, aroma floral y
frutas rojas (fresa, frambuesa). Pleno en boca vy franco.
Sin aristas, dulzor en boca, equilibrado.

Temperatura de consumo 14 °C
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GORREBUSTO CRIANZA

VARIEDADES: Tempranillo 90%, Graciano 5%, Mazuelo
5%,

Seleccion de vinedos menos productivos y de zonas de
mas altitud yfrias de Barriobusto, Rioja Alavesa.

ELABORACION: Despalillado sin estrujado con maceracion
corta de 7dias, remontando con método Osiris (aprovecha-
miento del propiocarboénico producido por la fermentacion).

Crianza en barricas francesas de 4 tonelerias diferentes,
con una edadmedia de 4 anos.

Botellero; minimo 6 meses antes de la salida al mercado.

CATA: Capa media, poco evolucionado, frutos negros
maduros, madera bien integrada, toques balsamicos y de
monte bajo, muy peculiar en nuestros vinos. Paso amable
y tanino suave.
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GORREBUSTO VENDIMIA SELECCIONADA

Variedades: Tempranillo

Elaboracion: Despalillado, 7 dias de fermentacion
alcohélica mas 15 dias de maceracion con control
de temperatura. Fermentacion malolactica en ba-
rrica nueva de roble francés, permanece durante
14 meses mas 6 en botella como minimo.

Motas de cata:

Rojo cereza con ribete poco evolucionado, capa
media-alta. Frutas negras, mermeladas, cedro, es-
peciado, torrefacto. En boca untuoso, franco, equi-
librado, redondo, sin aristas.,

Temperatura de consumo  16-18°C

WS

GORREBUSTO SELECCION FAMILIAR

Variedades: Tempranillo

Graduacion: 13%
Produccion: 2,000 botellas

Elaboracion: Despalillado, 7 dias de fermentacion alcoho-
lica mas 15 dias de maceracion con control de tempera-
tura. Fermentacion malolactica en barrica nueva de roble
frances, 14 meses de crianza, 3 anos en botella antes de
comercializar

Motas de cata

Vista: Rojo cereza con ribete grana de capa media-alta
Nariz: Frutas negras, regaliz, torrefactos, cacaos, lacteos,
especias

Boca: Pleno, contundente, fino, equilibrado, con post-
gusto largo y agradable, taninos bien integrados
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GORREBUSTO BLANCO VIURA

Variedades

Viura 100%.
Elaboracion:

Prensado suave y desfangado natural durante 48
horas a 10°C. Fermentacion alcohdlica controlada a
15°C durante 15 dias. No realiza fermentacion ma-
lolactica.

Cata:

Amarillo palido con reflejos verdosos, aroma a flores
y fruta blanca. En boca acidez bien integrada, glicé-
rico y graso, nota de fruta blanca.

Temperatura de consumo 10-12 °C

RICIA ALAVIES

GORREBUSTO BLANCO BARRICA

Variedades
Viura 100%.
Elaboracion:

Prensado suave, desfangado natural durante 48 horas
a 10 °C. Fermentacion alcohdlica en barrica nueva de
roble francés. Después de la fermentacion alcohdlica
bastoneos diarios de lias finas durante 3 meses.

Cata:

Amarillo palido con reflejos dorados, aroma complejo,
fruta blanca, fruta exctica, torrefactos y especiados. Gli-
cerico en boca, largo, con un postgusto duradero y ele-
gante.

Temperatura de consumo 12 °C
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MURET AZUL

100% GARNACHA CRIANZA BARRICA 14 MESES

CARACTERISTICAS :Aspecto rojo granate intenso con
meniscos violaceos que atestiguan su lozania, aroma in-
tenso a frutas maduras, compotas y aroma de pimienta
negra y frutos rojos del bosque (Zarzamora)

Grado de alcohol: 14,5
Azucares reductores 2,00
Acidez total: 5,5 mg/l.
Acidez volatil: 0,5 mg/l.
S02 Total: 68 mg/l.

S02 Libre: 29 mg/l.

"BODEGA VINAES MURARI"

VINOS DE LA TIERRA DE ARAGON

Bodega fundada en el ano 2003, con el proposito de elaborar vinos con
garnachas de mas de 70 afios,

Incluye vinedos prefiloxericos.

MURERO

100% GARNACHA CENTENARIA

CARACTERISTICAS :Notas de frutas rojas (Cerezas
negras, ciruelas y confitura de zarzamora). Exhala especias
y recuerdos de cedro y en el fondo notas de palo dulce y
de pizarra.

Grado de alcohol: 14,5
Azucares residuales 1,8
Acidez total: 5,5 mg/l.
Acidez volatil: 0,5 mg/l.
Sulfuroso total: 5,8

PH: 3,4

14 meses crianza en robles Americano,

Frances y Centroeuropeo.
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Txakoli Agerre, un vino blanco unico que nace en la costa AGERRE TXAKOLINA

vasca.

Esta elaborado a partir de uvas hondarribi zuri y

El txakoli Agerre nace en las laderas de Getaria, cara al mar Cantabrico. La beltza.

cercania del mar dota a nuestro txakoli que sale de nuestra bodega de una
gran personalidad, a la vez que los vifiedos, peinados por el viento marino,

A 2 Es de color blanco palido con reflejos verdosos y
forman uno de los paisajes mas bellos de la costa vasca.

elevado poder aromatico, afrutado y floral.

¥

Ideal para aperitivos pero sobre todo para acompanar cualquier pescado o
o carne"
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En boca es suave, bien equilibrado, arménico y
largo.

(

TXAKOLI SAN MARTIN

Color amarillo plido con tonos de limn maduro,
burbujeante y brillante.

Buena intensidad aromtica que recuerda a manza-
na madura. En boca se aprecia la fina aguja, graso,
maduro y persistente.
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Valdelares es una bodega familiar que autna la tradicion y el
esmero en el cultivo de sus vifiedos, con una moderna instalacion
al servicio de una idea: la elaboracion y crianza de unos vinos de
calidad.

A 65 km. de Pamplona y 40 km. de Logrofio, a orillas del rio Ega, la
bodega esta situada en la pequefia localidad de Carcar, enclavada
en la misma muga que separa la denominacion de origen Navarra
de la de origen Rioja.

aldelares

VINDS D.O Bodegs o

NAVARRA

La lluvia es de 350/400 ml anuales. Los ciclos vegetativos son
largos, lo que confiere una perfecta maduracion que expresa el
potencial aromatico y gustativo que exigimos a nuestros vinos.

Esta es una familia agricola, que a lo largo de su historia yaconta-
ba con vifiedos de tempranillo.A mediados de los 90 y como resul-

tado de un esmerado estudio del suelo y el microclima de nuestras
fincas,comenzamos las modernas plantaciones.

VALDELARES CHARDONNAY

Chardonnay.

Vino blanco sin crianza / 100% Chardonnay.
D.O. Navarra

13,0% vol.

Servir entre los 6 y 8°.
tiempo de guarda + 3 afios.

botella Botella de 0,75lts.
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NAVARRA

ROSADO VALDELARES VALDERRUSCO

Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot. Garnacha.

Vino rosado sin crianza / 33% Tempranillo, 33% Caber-

Vino rosado de aguja semidulce / 100% Garnacha.
net Sauvignon y 33% Merlot.

Método de Elaboracion:

D.O. Navarra Detencion de la fermentacion por frio.

Alcohol 13,0% vol. Obteniendo una fina burbuja natural.

Servir entre los 6y 8°. alcohol 7,0% vol.

botella Botella de 0,75lts.

Idel i i / '
{‘-‘;5 Un rosado de color vibrante, rojo purpureo, con bri-
llos magentas, violeta que torna rosa conforme el vino

pierde profundidad en la copa, limpio vy brillante, cris-
talino. Muy vivo, un color precioso. Sus aromas no son
demasiados intensos siendo de complejidad media,
con muchos recuerdos a frutos rojos (ciruelas, guin-
das, cerezas) y un punto de manzana (verde), al be-
berlo tiene un empezar en boca sabroso y goloso ter-
minando en la garganta con un trago seco y un punto
amargo delicioso, es refrescante y muy agradable de
beber.

Servir entre los 6 v 8°,
botella Botella de 0,75Its.

Vino de vivo color granate con reflejos rosaceos, de
fina aguja, en nariz observamos el ligero destello del
carbonico que no molesta para captar los diferentes
matices frutales florales que emanan de la copa. Al
beberlo resulta chispeante, con una perfecta armonia
entre |la acidez y el azlcar, haciendo el trago agrada-
ble y golosdén a su vez. Muy recomendable.
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NAVARRA

VALDELARES CRIANZA TINTO JOVEN VALDELARES

Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot, Joven valdelares

Vino tinto con crianza / 33% Tempranillo, 33% Cabernet
Sauvignon y 33% Merlot.

D.O. Navarra
alcohol 13,0% vol.

Servir entre los 16 y 18°.
Botella de 0,75Its.

VALDELARES MOSCATEL

Moscatel de Grano Menudo.

Vino Blanco Dulce / 100% Moscatel de Grano Menudo.
D.O. Navarra

11,0% vol.

Servir entre los 8 y 10°.

Tiempo de guarda + 5 afos.
Botella de 0,50lts.
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Ojuel es una bodega familiar con un largo recorrido, en la actualidad llevada por la tercera generacion de viticultores, dedicada a la elaboracion
y embotellado de vinos de calidad de cosecha propia todos cultivados con agricultura ecolégica.

La uva se obtiene de los vifiedos situados en las diferentes fincas sumando un total de 10 Ha, ubicadas en el municipio de Qjuela un pueblo
de apenas 200 habitantes a 15 km de la capital Riojana.
En ellas encontraremos viejas cepas plantadas por los abuelos que se unen a las nuevas vides que renuevan los vifiedos de nuestra bodega.

TINTO LA PLANA OJUEL
VARIEDADES MATURANA TINTA 65% & GARNACHA TINTA 20% & TEMPRANILLO TINTO 1 5%.

Un vino de patear vifias buscando las mas maduras tempranillas que el 2014 nos regalo. La fuerza y singularidad de la maturana
tinta de Sojon y garnachas tintas perdidas entre vifias de viura. Las 1,8 Hectarias de vifias tintas de Ojuel incluidas en el registro de
mantenimiento del patrimonio viticola se mezclan con la juventud de la maturana tinta buscando un vino original desmarcandose
de los Rioja.

Fermentado, trabajado y crianza de un afio en barrica. COLOR Rojo picoja con mucha intensidad AROMA Bombon inglés y de licor
de cereza, regaliz, juanola,algodon de feria. Fruta roja bayas silvestres, frambuesa,coco.

GUSTO Fresco, buena acidez. Bouquet licoroso ,aromas chocolate y mentolados.

FUENTE LEON TEMPRANILLO BLANCO
VARIEDADES MATURANA TINTA60% & MAZUELO 40%

El mazuelo una variedad de ciclo muy largo dificil de trabajar a 600 metros de altura. Esta variedad que hace mirar para otro lado a los
viticultores en las basculas, penalizados por “el pincho” de las bodegas y complicada para los endlogos por su astringencia. La idea
buscar los mazuelos de la plana maltratados por el estres hidrico del verano y un suelo pedregoso y pobre. Mezclarlo con la maturana
tinta y cocinar un vino muy especial, original ¥ que si lo bebes con los ojos cerrados viajar por el mundo queriendo adivinar su origen.-
Fermentado, trabajado y crianza de un afio en barrica.

SUPURAO DE OJUEL (VINO DE UVAS PASAS)
VARIEDADES TEMPRANILLO & GARNACHA & TEMPRANILLO BLANCO EL SUPURAO DE RIOJA

Un vino unico, el primer vino supurado de la historia de la DOCa Rioja. Busca retroceder en el tiempo acercando los sabores y
aromas del vino mas artesano y delicado de la cultura de los pueblos con tradicion viticola. Ese vino de los viticultores, el que
guardaban para su autoconsumo y sus celebraciones.

Manos, paciencia y mimo para colgar 4000 kg de uva,con un rendimiento final del 18%

S
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Bolet.

Cosecha propia Agricultura Ecologica Vinos y Cavas

Situados en la gran region vitivinicola del Penedés, justo al sur de la provincia de Barcelona, la familia Bolet lleva siglos produciendo vinos de gran calidad.
En la bodega familiar se utiliza exclusivamente la uva cosechada en sus vifiedos asegurando asi una calidad optima en todos los productos.

CONSELL CATALA DE
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Siguiendo los procedimientos mas estrictos de la agricultura ecoldgica y certificados por el "Consejo Catalan de Produccion Agricola Ecologica"(CCPAE),
no utilizamos ningun tipo de elementos quimicos ni de sintesis en nuestros vifiedos. Esto nos lleva a la exclusividad de cada uno de nuestros vinos, exhi-
biendo caracteristicas Unicas del terreno privilegiado donde es cultivan.

Una vez realizada la vendimia, la uva es elaborada con las técnicas mas modernas respetando el procedimiento ecologico: desfangado estatico del mosto
flor, prensa neumatica, fermentacion a temperatura controlada o bien la maceracion pelicular entre otros. Estos procedimientos nos ayudan a conseguir lo
mejor de nuestras uvas. Al utilizar Unicamente el mosto flor, totalmente natural, conseguimos un vino de altisima calidad.

Nuestros vifiedos se componen de 66 hectareas de distintas variedades de uva. Las variedades cultivadas ecologicamente son los siguientes: Xarel-lo,
Macabeo, Parellada, Moscatel de Alejandria, Gewdrztraminer, Sauvignon Blanco, Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Merlot y Pinot Noir.
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Bolet.

FREDOLIC (sin sulfitos)

Denominacion de Origen: Penedés.

Elaboracion: Fermentacion con las levaduras sal-
vajes de la propia uva, fermentado de forma na-
tural sin ningun producto anadido, posterior fer-
mentacion malo-lactica esporadica, sin aditivos
ni conservantes ni sulfitos anadidos.

Color: Rojo cereza intenso .

Aroma: Aroma de frutas rojas del bogue y espe-
cies.

Paladar: Afrutado fresco v elegante , con ligeras
notas a frutos rojos, y ligeros recuerdos minerales
del terreno donde

se ha cultivado.

BOLET SAPIENS MERLOT

- Denominacion de Origen: Penedés
* Variedad: Merlot

* Elaboracion: Fermentacion a
temperatura controlada de 27°C durante
15 dias en depdsito de acero inoxidable
v posterior afinamiento de 10 meses en
barrica de roble americano.

» Color: Rojo cereza-granate intenso con
reflejos de color cacba.

* Aroma: Aroma a fruta madura y
aquellos derivados de su crianza
{vainilla, coco, ahumados, regaliz).

* Palaclar; Sobresalen los tonos de
crianza en roble (tostados, frutos secos,
tierra mojada,...).

* Maridaje: Es un vino versatil y puede
acompafar a platos de carne roja
asada, chuletas a la parrilla 0 una gran
variedad de quesos.

* Temp. Servicio: 16-18°C.

¢ Alcohol: 14%

* Aricares reductores: 1,4 gr/l.
¢ Anhidrido sulfuroso: 68 mgr/l.
* Acidez: 4,8 mgr/l
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CAMAGROC BLANCO XARE-LO ECO VI ROSAT “BOLET” PINOT NOIR ECO

Vino blanco sin crianza Tipo:Rosado Joven

DO Penedés Capacidad: 0,75 L.
Variedades: Xarel-lo 100% Graduacion: 11,50°
Grado alcohdlico: 13% vol. D.0. Penedes

Formato botella: Bordelesa 75 ¢l Variedades: Pinot Noir

- Ecoldgico

VI BLANC “BOLET” 8BMUSCAT_GEWRZ) ECO.

']} FE
>

BOLET VI NEGRE ULL DE LLEBRE

Tipo:Variedad de de uva Moscatel y Tipo:Tinto Joven
Gewdlrztraminer
Capacidad:0,75 L.
Capacidad: 0,75 L.
Uit

Graduacién: 12,0°
Graduacion: 14,0°

N3 Bodega:Caves Bolet
Bodega: Caves Bolet H
=

I D.0:D.0. Penedés
D.C. Penedés =

' Variedades: Tempranillo
Variedades: Cabernet Sauvignon
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CAVA BOLET BRUT ROSAT PINOT NOIR

e COMSELL CATALA DE
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CAVA BOLET BRUT CLASICO ECO

Denominacion de Origen: Cava

Temp. Servicio: 4 - 6°C.
Alcohol: 11,50%

Azlcar residual: 10 gr/l.
Anhidrido sulfuroso: 50 mgr/l.

Acidez: 3,60 gr/l.

Denominacion de Origen: Cava

Temp. Servicio: 4 - 6°C.
Alcohol: 11,4%

Azlcares reductores: 2,8 gr/l.
Anhidrido sulfuroso: 67 mgr/l.

Acidez: 3,90 gr/l.

Variedades: Macabeo, Xarel-lo y Parellada.

CAVA BOLET BRUT NATURE RESERVA ECO.

Variedades: Macabeo, Xarel-lo y Parellada.

Variedades: 100% Pinot Noir

Elaboracion: 2® Fermentacion en botella a temperatura
constante de 13°C durante 45 dias y posterior crianza en
rima en contacto con las levaduras durante un minimo de
15 meses.

Color: Rosa fresa con tonos azulados.

Corona amplia y persistente, con una burbuja muy finay
ligera.

Aroma: Destaca el aroma varietal y de frutas rojas (fresay
cereza). Presencia de notas suaves de fruta silvestre.

Paladar: Paso en boca fresco y afrutado (ciruela y fresa),
con

refrescantes.

Post gusto a frutas rojas.

Maridaje: Excelente como aperitivo, exquisito junto a pes-
cados, pasta o postres con frutos rojos.

Alcohol: 12%
Azlcares reductores: 8 gr/l.
Anhidrido sulfuroso: 61 mgr/l.

Acidez: 4,05 gr/l.
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VEGA DE RIBE
VEGA DE RIBES es una empresa familiar dedicada a la elaboracion y embotella- G S

miento de vinos de calidad de cosecha propia. La uva se obtiene de los vinedos
de la finca La Serra y se cultiva con agricultura ecolégica integrada con otros

cultivos y ganaderta. Variedad: Seleccion de variedades blancas y Malvasia

de Sitges.

Grado alcohdlico:13,5%

Elavoracion: Triaje en el vinedo, prensado largo y fer-
mentacion lenta a baja temperatura.

Nota de cata:

Color amarillo brillante suave. Aroma intensa con notas
florales y fruta de hueso. Matiz aromatico de vegetacion
mediterranea que rodea nuestros vinedos. En boca
amplio, maduro, manteniendo una buena acidez y per-
sitencia.

SASERRA (MALVASIA DE SITGES) NEGRE SELECCIO VEGA DE RIBES

Variedad: Malvasia de Sitges.

Grado alcohdlico: 13,5%

Terreno: Vifia propia, ecologica, de hasta 30 anos, alrededor de la
masia. Suelos calcéreos y silicicos.

Variedad: Garnacha negra y Merlot

Grado alcohdlico: 13%

Terreno: Vina propia, ecolégica, de hasta 30 anos, alrededor
de la masia. Suelos calcareos y silicicos.

Nota de cata:

- Color amarillo dorado brillante.

- Aroma intenso especiado con matiz de ahumado y tostadao.
- En boca seco, buena acidez y persistencia.

Nota de cata:
- Color rojo suave brillante.
- Aroma intenso con notas florales y especiadas con matiz de

- En boca suave, manteniendo una buena acidez.
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KIRIOS DE ADRADA NOCHE

INFORMACION TECNICA

TIPO DE VINQ: Tinto de alta gama.

CRIANZA: 20 meses en barrica de roble francés,

ANADA: 2016.

PAIS: Espana.

LOCALIZACION: Adrada de Haza (Burgos).

REGION VITIVINICOLA: Denominacion de Origen Ribera del Duero.
BODEGA PRODUCTORA: Adrada Ecologica S.L.

TIPO DE PRODUCCION: Ecologica.

PRODUCCION: 3.000 botellas.

ANALISIS QUIMICO

pH: 3,82

GRADO ALCOHOLICO VOLUMETRICO: 14 % vol.
ANHIDRIDO SULFUROSO LIBRE: 3 mg/.
ANHIDRIDO SULFUROSO COMBINADO: 8 mgJ.
ANHIDRIDO SULFURQSO TOTAL: 11 mg/.
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO): 4,72 g/l.

ACIDEZ VOLATIL (ACETICO): 0,71 g/.

ANALISIS ORGANOLEPTICO

VISTA: Rojo rubi, con reflejos carmin. Aspecto glicérico con lagrima
abundante.

NARIZ: Grosellas, cerezas y frambuesas. Notas lacteas. Potente, ple-

torico
en acohol. La fruta madura llega a la nariz, dejando paso a la canela y
pimienta. La madera noble, bien cuidada, nos aporta coco.

BOCA: Vino equilibrado, grueso vy goloso. Frutas rojas maduras se
funden en la boca con la madera que nos aporta la sorpresa, Incienso.
Ensambla todo lo anterior en un vino célido, largo, con cuerpo, muy
agradable

y gustoso en boca. Buen paso y amable retrogusto. Un regalo, para
los amantes del vino,

ELABORACION

TIPO DE FERMENTACION: Espontéanea, sin levaduras artificiales.
FERMENTACION ALCOHOLICA: 15 dias en depésito de acero inox.,
a una temperatura de 22° C.

FERMENTACION MALOLACTICA: 60 dias en depdsito de acero inox.,
a una temperatura de 18° C.

CLARIFICACION: Sin clarificacién.

CORRECCIONES: No corregimos el vino con ningun producto anadido.
CONSERVACION: Anhidrido sulfuroso en proporciones minimas (ver
cuadro de andlisis quimica).

PERMANENCIA EN BARRICA: 20 meses en barrica de roble francés.
TIPO DE BARRICA: Barrica de roble francés con una capacidad de 225
£

EDAD DE LAS BARRICAS: 1°, 2° y 3° ano.

FECHA DE EMBOTELLADQ: Septiembre 2018.

VITICULTURA

TIPO DE CULTIVO: Ecoldgico.

VARIEDAD DE UVA: Tempranillo 100%.

EDAD DE LOS VINEDQS: 20 afnos.

FORMACION DEL VINEDO: en vaso.

SUPERFICIE DE VINEDO: 1 Hectérea.

PRODUCCION, KILOS DE UVA POR HECTAREA: 3.600 kg/Ha.
TERRUNQC: Extremadamente calizo, pedregoso, de suelos profundos,
con textura franco arcillosa.

ALTITUD: 900-920 metros sobre el nivel del mar,

CLIMA: Continental — mediterraneo con temperaturas maximas vy
minimas muy pronunciadas v con contrastes térmicos dia - noche muy
acusados.

PLUVIOMETRIA ANUAL 2016: 504,5 I/m2

VEMNDIMIA: Se vendimia en el mes de octubre,

en caja de 15 kg con una minuciosa seleccion de la uva.
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KIRIOS DE ADRADA TODO
INFORMACION TECNICA

TIPO DE VINO: Tinto de alta gama.

CRIANZA: 20 meses en barrica de roble francés.

ANADA: 2015.

PAIS: Espana.

LOCALIZACION: Adrada de Haza (Burgos).

REGION VITIVINICOLA: Denominacién de Origen Ribera del Duero.
BODEGA PRODUCTORA: Adrada Ecologica S.L.

TIPO DE PRODUCCION: Ecoldgica.

PRODUCCION: 600 botellas.

ANALISIS QUIMICO

pH: 3,95 ) .

GRADO ALCOHOLICO VOLUMETRICO: 14 % vol.
ANHIDRIDO SULFUROSO LIBRE: 3 mg/.
ANHIDRIDO SULFUROSO COMBINADO: 22 mg/.
ANHIDRIDO SULFURQSO TOTAL: 25 mg/l.
ACIDEZ TOTAL (TARTARICQ): 4,75 g/l.

ACIDEZ VOLATIL (ACETICO): 0,49 g/,

ANALISIS ORGANOLEPTICO

VISTA: Superficie irisada con tono rubl leonado. Franco, mate, Glicerina
desbordante.

NARIZ: Buena intensidad con caracter arcaico y maderizado. Fondos de

regaliz y sotobosque.

BOCA: Rico, incluso dulce por su alcohol, sin aristas ni astringencias,
aterciopelado de buen paso en boca. Frutas rojas y negras, te invaden la
boca. Bien estructurado, te anima a disfrutar de otra copa.

FERMENTACION ALCOHOLICA: 10 dias en depdsito de acero inox.,a
una temperatura de 22° C.

ELABORACION

TIPO DE FERMENTACION: Esponténea, sin levaduras artificiales.
FERMENTACION MALOLACTICA: 60 dias en depdsito de acero inox.,
a una temperatura de 18° C.

CLARIFICACION: Sin clarificacion.

CORRECCIONES: No corregimos el vino con ninglin producto anadido.
CONSERVACION: Anhidrido sulfuroso en proporciones minimas {ver
cuadro de andlisis quimica).

PERMANENCIA EN BARRICA: 20 meses en barrica de roble francés.
TIPC DE BARRICA: Barrica de roble francés con capacidad de 225 L.
EDAD DE LAS BARRICAS: 2° ano.

FECHA DE EMBOTELLADO: Agosto 2017.

VITICULTURA
TIPO DE CULTIVO: Ecolégico.

VARIEDAD DE WNVA: Tempranillo 100%.

EDAD DE LOS VINEDOS: 70 - 100 afos.

FORMACION DEL VINEDO: en vaso.

SUPERFICIE DE VINEDQ: 2,5 Hectéreas. ‘

PRODUCCION, KILOS DE UVA POR HECTAREA: 3.600 kg/Ha.
TERRUNO: Suelos siliceos, profundos con textura franco arenosa.
ALTITUD: 900-1.100 metros sobre el nivel del mar.

CLIMA: Continental - mediterraneo con temperaturas maximas vy
minimas muy pronunciadas y con contrastes térmicos dia — noche muy
acusados.

PLUVIOMETRIA ANUAL 2015: 487 I/m2

VENDIMIA: Se vendimia en el mes de octubre, en caja de 15 kg con

una minuciosa seleccion de la uva.



VINOS D.O.
NAVARRA
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Con larga tradicion viticola a sus espaldas, los hermanos Ratuil el —
y Jorge Ripa comenzaron el proyecto de las bodegas de vino T .
organico Quaderna Via en el afio 2003. En un edificio de 2.400
metros cuadrados, disefiado y equipado para la obtencion de
vinos de alta calidad, se produce el vino organico de la marca
con uvas procedentes unicamente de sus propios vifedos,

mediante procesos artesanales y respetuosos con el Medio

Ambiente.
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La fabricacion de este vino organico se puede seguir en el "Aula de interpretacién del vino ecolégico" de la bodega, + ~ o :.' - :
en la que mediante un audiovisual y diversas escenificaciones se explican las realidades de la viticultura ecologica ,;’ e




QUADERNA VIA

VINDOS D.O.
E : NAVARRA

QUADERNA VIA ESPECIAL BE BIKE GRACIANO

UVA: Graciano 100%

UMA: Tempranillo 9056 Cabernet Sauv. 10%
H > LEVADURA: Autdctonos

LEVADURA: Autéct
6ctonos SULFITOS: 46 mg / L.

CRIANZA EN ROBLE: 6 meses (en junio 2016) CRIANZA EN ROBLE: 3 M
: eses

QUADERNA VIA CRIANZA BE BIKE CHARDONAY

UVA: Tempranillo 100% UVA: Chardonay 100%
LEVADURA: Autéctonos LEVADURA: Autéctonos

CRIANZA EN ROBLE: 12 Meses SULFITOS: 30mg/ L

CRIANZA EN BOTELLA. 12 Meses NIVEL DE AZUCAR: 1.2 gr/L

BE BIKE GARNACHA TINTO BE BIKE GARNACHA ROSADO

VA Garnacha 100% UVA: Garnacha 100%

LEVADURA: Autoctonos LEVADURA: Autoctonos

SULFITOS: 10mg / L. SULFITOS: 55mg /L.

NIVEL DE AZUCAR: 3,2 gr / L.

NIVEL DE AZUCAR: 2,9 gr/ L.



Vinos blancos de Baden
Alemania del sur

La cara alegre del fundamento Aleman

Gracias a la importacién directa de dos bodegas tradicionales de Baden podemos disfrutar aqui de una variedad
amplia de vinos blancos germanos.

Josef Schwab vinicultor en 5ta generacién es uno de La Cooperativa vinicola de Durbach retine desde
los reconocidos jovenes especialistas en su materia. mas que 80 afios 300 explotaciones Familiares.
Ha heredado unas de las mejores laderas del pueblo, Combina asi el trabajo artesanal al detalle con un
el “Kapellenberg” y su Bodega queda empotrada en cuidado e instalaciones de lujo.
la misma montana. o
e e | i .
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MULLER THURGAU "JOSEF SCHWAB"

Tipo: Clasico Tipicas notas de nuez moscada y fruta madura procedentes de

Pago: Kapellenberg esta uva muy apreciada en Baden, cruce de Riesling y Madeleine

Nivel de madurez: Vendimia tardia royale.

Acidez: 4,7 Azucar residual: 32,0 Ale: 11% Un ideal aperitivo o postre, también acompana platos de hongos,
pastas y quesos.

RIVANER KABINETT SECO "JOSEF SCHWAB"

Tipo: Seco Equilibrado vino fruto de cruce de Riesling con Madeleine Royale. En su
Pago: Kapellenberg version seca encanta con poca acidez y su aroma frutal.
Nivel de madurez: kabinett
Acidez: 5,6 Azucar residual: 5,0 Ale: 13% Universal acompanante tanto de carnes como pescados
...nunca falla!

=
-—
) oy
B =
{ -




oo ——

GEWUZTRAMINER SPATLESE SECO "J.SCHWAB"
Tipo: Seco Maduro Gewdlrztraminer de vendimia tardia, gran buguetd e
Pago: Kapellenberg aromas especiadas y florales.
Nivel de madurez: vendimia tardia

Acidez: 5,6 Azdcar residual: 5,0 Alc: 14 % Maridaje: Ahumados, ostras, quesos azules y madurados.

GEWUZTRAMINER SPATLESE CLASIC "J.SCHWAB"

Tipo: Clasico Aroma intenso a especias, incienso y tabaco.
Pago: Kapellenberg Toma el paladar completo con una gran variedad de sabores
Nivel de madurez: Vendimia tardia exoticas.
Acidez: 5,7 AzUcar residual: 33,0 Alc: 12% Maridaje: Quesos suaves, Foie gras, Ostras,
Hojaldres.

RIESLING KABINETT SECO “JOSEF SCHWAB"
Tipo: Seco Elegante y fresco Riesling de nivel con mineralidad persistente,
Pago: Kapellenberg tipicas notas de albaricogue y manzana verde.
Nivel de madurez: kabinett

Acidez: 6,8 Azucar residual: 4,0 Alc: 12,5%

Maridaje: Carnes asadas, pescado blanco y azul, ensaladas.

& - —

RIESLING KABINETT CLASICO "JOSEF SCHWAB"
Tipo: Clasico Tono pajizo dorado, restos de carbdnico. Notas florales mas
Pago: Kapellenberg plenas, aroma goloso.
Nivel de madurez: Kabinett

Agradable y afrutado en boca: manzana fresca, ciruela amarilla.
Acidez: 12,5 AzUcar residual: 4,0 Alc: 12,5% Equilibrado y con mineralidad persistente.

Maridaje: Carnes asadas, pescado blanco y azul, ensaladas.



SCHEUREBE SPATLESE CLASIC "JOSEF SCHWAB"
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Tipo: clasico
Pago: Kapellenberg
Nivel de madurez: Vendimia tardia

Esta uva especial es un cruce de Rieslingc on Silvaner. R
Tiene un espectacular aroma de fruta exdtica, maracuya, pifa y —

un largo retrogusto citrico. B Ny
Acidez: 4,4 AzGcar residual: 31,0 Alc: 10,5 % ‘o 1‘5-.-..1.. .

Maridaje: Este vino es un postre en si. Se puede acompanar de (s SSSIEE=

fruta exotica , tartas finas de citricos o gueso muy maduro. T

SCHEUREBE SPATLESE SECO"JOSEF SCHWAB"

Tipo: seco

Pago: Kapellenberg

Nivel de madurez: vendimia tardia

Acidez: 5,4 Azucar residual: 6 Ale: 12,5 %

Esta uva especial es un cruce de Riesling con Silvaner.
Tiene un espectacular aroma de fruta exdética, maracuya, pina y
un largo retrogusto citrico.




RIESLING SECO

Variedad: Riesling

Tipo: Seco

Pago: Plauelrain

Nivel de madurez: kabinett

Acidez: 6,7 AzUcar residual: 7,6 Alc: 12%

Mineralidad y notas de fruta tipicas de albaricoque, pifa y
manzana verde caracterizan este Riesling.

Maridaje: Carnes asadas, pescado blanco y azul, ensaladas.

RIESLING CLASICO

Variedad: Riesling

Tipo: Clasico

Pago: Olberg

Nivel de madurez: kabinett

Acidez: 7,1 AzUcar residual: 22,3 Alc: 11%

Nota de cata: Notas de fruta tipicas de albaricoque, pifay

manzana verde en un pefecto equilibrio de acidez y dulzura.

Maridaje: Vino de aperitivo con bocaditos salados o de
postre con quesos y pasteleria.

GEWIRZTRAMINER SECO

Variedad: Riesling

Tipo: Seco

Pago: Olberg

Nivel de madurez: Vendimia tardia

Acidez: 5,7 Azucar residual: 6,7 Alc: 13,5%

Intenso vino con aromas de fllorales de rosa y el clasico toque
“Gewlirz"=especias.
Maridaje: Ahumados, ostras, quesos azules y madurados.

GEWDRZTRAMINER CLASICO

Variedad: GewdUrztraminer

Tipo: Clasico

Pago: Olberg

Nivel de madurez: Vendimia tardia

Acidez: 5,8 Azucar residual: 40,4 Alc: 11,5%

Aromas de rosa, miel y frutas exdticas se relnen en este es-
pectacular caldo especiado.

Maridaje: Quesos suaves, Foie gras, Ostras,

Hojaldres.
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DURBACHER STEINBERG RIESLING

Pago: Durbacher Steinberg

Uva: Riesling

. Calidad: Qualitatswein b.A.

3 Tipo: Seco

P Contenido: 0,75 L

‘e D.O.: Baden - Ortenau

=2 Color: Dorado brillante
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DURBACHER CHARDONNAY

Pago: Durbacher Plauelrain

Tipo: Seco
Contenido: 0,75 L
D.0.: Baden - Ortenau
Color: Dorado

Do "I el s I e - il

h Pago: Durbacher Plauelrain
Uva: Riesling

Calidad: Auslese

Tipo: Dulce

Contenido: 0,5 L

D.0.: Baden - Ortenau
Color: Dorado intenso

Nivel de madurez: Qualitatswein Aromas :Exdticos de frutas amarillas, un toque de pera madura y algo de vainilla.
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En nariz: Aromas a fruta tipicas de melocotdn,pomelo y manzana verde Mango, platano y petalos
de rosa completan el potente buguet.

En boca: Fruta, vivo y energétizante, potente y con largo retrogusto.

Un Riesling superior de edicion muy limitada.

Temperatura de consumo: 8 - 10° C

Almacenaje: 4 - 5 anos

Terroir: Granito rosado

Acidez: 6,6 g/l

Azucar restante: 5,8 g/l

Alcohol: 12,5 % vol.

Maridaje: Excelente con carne a la brassa o pescado, marisco y esparrago.
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Espectacular Chardonnay con crianza en barrique de roble europeo.

En paladar cremoso y dulcura exdtica con un largo retrogusto.
Maridaje: Disfruta de este Chardonnay con platos de pasta a salsas de queso, anti-pasti, quesos
o foie.
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En nariz: Concentrado aromatico a pomelo, melocotén y pina.

Un Auslese de maximo nivel.

En boca: Sabroso juego acido-dulce de flores y frutas con muy largo

retrogusto.

Temperatura de consumo: 7 - 8° C

Almacenaje: 4 - 5 afos

Terroir: Granito rosado

Acidez: 7,9 g/l

Azucar restante: 103 g/l

Alcohol: 10,5 % vol.

Maridaje: Aperitivo o digestivo para momentos especiales, es un postre en si mismo pero puede
ser acompanado de otro postre dulzén.




ROTHAUS 33 cl.

“ROTHAUS -RUBIA *

0,33l
5,9 %
24 botellas/caja

S/ALCOHOL 33 cl.

ALPIRSBACHER

0,33l
0,0 %
24 botellas/caja

Cervezas tradicionales
de la Selva Negra

a

S/Filtrar 50 cl. TOSTADA 50 cl.
“ALPIRSBACHER’ “ALPIRSBACHER”

0,5l 0,5l

5.4 % 5,2 %

20 botellas/caja 20 botellas/caja

AMBROSIUS ALPIRSBACHER

0,75cl
6 botellas/caja




www.bodegador.com

Kristobal Balenziaga 47, 20008
Donostia San Sebastian (Gipuzkoa)

Angel Mugika 695 78 38 08 Eva 605 73 39 44
angel@bodegador.com eva@bodegador.com




